DECEMBER

HAPPY NEW YEAR




AMUSE-BOUCHE
SOPA DE COGUMELOS COM TRUFA

FOIE GRAS COM ENGUIA FUMADA,
BRIOCHE E MOLHO DE VINHO DO PORTO

PEIXE DA COSTA COM BISQUE,
COMPOTA DE ALHO FRANCES E MEXILHAQ

BIFE WELLINGTON COM
AIPO E ACELGAS

CHOCOLATE, FRAMBOESA E CHAMPAGNE

AMUSE-BOUCHE
MUSHROOM SOUP WITH TRUFFLE

FOIE GRAS WITH SMOKED EEL,
BRIOCHE AND PORT WINE SAUCE

COASTAL FISH WITH BISQUE,
LEEK AND MUSSEL COMPOTE

BEEF WELLINGTON WITH CELERY AND CHARD

CHOCOLATE, RASPBERRY AND CHAMPAGNE



AMUSE-BOUCHE
PILZSUPPE MIT TRUFFEL

FOI GRAS MIT GERAUCHERTEM AAL,
BRIOCHE UND PORTWEINSAUCE

FISCH VON DER KUSTE MIT BISQUE,
LAUCHKONFITURE UND MIESMUSCHELN

FILET WELLINGTON
MIT SELLERIE UND MANGOLD

SCHOKOLADE, HIMBEERE UND CHAMPAGNER

AMUSE-BOUCHE
SOUPE AUX CHAMPIGNONS A LA TRUFFE

FOIE GRAS A L’ANGUILLE FUMEE,
BRIOCHE ET SAUCE AU PORTO

POISSON DU LITTORAL EN BISQUE,
CONFITURE DE POIREAUX ET MOULES

BEUF WELLINGTON AU CELERI ET AUX BLETTES

CHOCOLAT, FRAMBOISE ET CHAMPAGNE

BISTRO FLORES
JfPORTOBAYFLORES
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