
HAPPY NEW YEAR

31DECEMBERDECEMBER



PT

AMUSE-BOUCHEAMUSE-BOUCHE

SOPA DE COGUMELOS COM TRUFASOPA DE COGUMELOS COM TRUFA

FOIE GRAS COM ENGUIA FUMADA, FOIE GRAS COM ENGUIA FUMADA, 

BRIOCHE E MOLHO DE VINHO DO PORTOBRIOCHE E MOLHO DE VINHO DO PORTO

PEIXE DA COSTA COM BISQUE, PEIXE DA COSTA COM BISQUE, 

COMPOTA DE ALHO FRANCÊS E MEXILHÃOCOMPOTA DE ALHO FRANCÊS E MEXILHÃO

BIFE WELLINGTON COM BIFE WELLINGTON COM 

AIPO E ACELGASAIPO E ACELGAS

CHOCOLATE, FRAMBOESA E CHAMPAGNECHOCOLATE, FRAMBOESA E CHAMPAGNE

EN

AMUSE-BOUCHEAMUSE-BOUCHE

MUSHROOM SOUP WITH TRUFFLEMUSHROOM SOUP WITH TRUFFLE

FOIE GRAS WITH SMOKED EEL, FOIE GRAS WITH SMOKED EEL, 

BRIOCHE AND PORT WINE SAUCEBRIOCHE AND PORT WINE SAUCE

COASTAL FISH WITH BISQUE, COASTAL FISH WITH BISQUE, 

LEEK AND MUSSEL COMPOTELEEK AND MUSSEL COMPOTE

BEEF WELLINGTON WITH CELERY AND CHARDBEEF WELLINGTON WITH CELERY AND CHARD

CHOCOLATE, RASPBERRY AND CHAMPAGNECHOCOLATE, RASPBERRY AND CHAMPAGNE



de

AMUSE-BOUCHEAMUSE-BOUCHE

PILZSUPPE MIT TRÜFFELPILZSUPPE MIT TRÜFFEL

FOI GRAS MIT GERÄUCHERTEM AAL, FOI GRAS MIT GERÄUCHERTEM AAL, 

BRIOCHE UND PORTWEINSAUCEBRIOCHE UND PORTWEINSAUCE

FISCH VON DER KÜSTE MIT BISQUE, FISCH VON DER KÜSTE MIT BISQUE, 

LAUCHKONFITÜRE UND MIESMUSCHELNLAUCHKONFITÜRE UND MIESMUSCHELN

FILET WELLINGTON FILET WELLINGTON 

MIT SELLERIE UND MANGOLDMIT SELLERIE UND MANGOLD

SCHOKOLADE, HIMBEERE UND CHAMPAGNERSCHOKOLADE, HIMBEERE UND CHAMPAGNER

FR

AMUSE-BOUCHEAMUSE-BOUCHE

SOUPE AUX CHAMPIGNONS À LA TRUFFESOUPE AUX CHAMPIGNONS À LA TRUFFE

FOIE GRAS À L’ANGUILLE FUMÉE, FOIE GRAS À L’ANGUILLE FUMÉE, 

BRIOCHE ET SAUCE AU PORTOBRIOCHE ET SAUCE AU PORTO

POISSON DU LITTORAL EN BISQUE, POISSON DU LITTORAL EN BISQUE, 

CONFITURE DE POIREAUX ET MOULESCONFITURE DE POIREAUX ET MOULES

BŒUF WELLINGTON AU CÉLERI ET AUX BLETTESBŒUF WELLINGTON AU CÉLERI ET AUX BLETTES

CHOCOLAT, FRAMBOISE ET CHAMPAGNECHOCOLAT, FRAMBOISE ET CHAMPAGNE

BISTRÔ FLORESBISTRÔ FLORES
#PORTOBAYFLORES#PORTOBAYFLORES



SHARE WITH US !!SHARE WITH US !!

#PORTOBAY #PORTOBAY 


