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-  VORSPEISEN  - 

Gebackener Kase Azeitao (DOP), 
FOURME D’AMBERT UND NÜSSE

// 10,70 €

Ceviche bistro4
// 10,50 €

Orangensalat,
AVOCADO, RADIESCHEN UND TAHINI

// 10,00 €

geraucherte Konigsmakrele,
FAVA-BOHNEN, ERBSE, KARTOFFEL UND EI IN MARINADE 

// 11,50 €

-  FISH  -

Riesengarnele,  
MAROKKANISCHES COUSCOUS, RATATOUILLE MIT RAS EL-HANOUT

// 19,50 € 

Rochen a la Grenobloise,    
KAPERN, PETERSILIE, ZITRONE UND CROÛTONS 

// 16,50 € 

-  FLEISCH  -

Karre vom Milchlamm,
EINGELEGTE AUBERGINE, SAUTIERTE KARTOFFELN 

MIT KNOBLAUCH UND THYMIAN

   // 21,50 € 

Maishanchenbrust, 
PAELLA- UND GRAUPENSUD 

// 14,50 €

-  DESSERTS  -

Pavlova 
MIT MADEIRA-BANANE UND MARACUJA MIT LITSCHI-SORBET

// 5,50 €

Limettenkaviar, 
WEISSE SCHOKOLADE UND YUZU-SORBET

// 6,50 €
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SUGGESTION

-  ENTRÉES  -

fromage azeitao dop au four, 
FOURME D’AMBERT ET NOIX

// 10,70 €

ceviche bistro4 
// 10,50 €

salade orange, 
AVOCAT, RADIS ET TAHINI

// 10,00 €

maquereau fume  
FÈVES, POIS GOURMANDS, POMMES DE TERRE ET ŒUF À L’ESCABÈCHE 

// 11,50 €

-  POISSON  -

carabineiro,  
 COUSCOUS MAROCAIN, RATATOUILLE AU RAS-EL-HANOUT

// 19,50 € 

raie a la grenobloise,  
CRÉMEUX AU PERSIL ET À LA CIBOULETTE  

// 16,50 € 

-  VIANDE  -

carre d’agneau de lait,
PICKLES D’AUBERGINES, POMMES DE TERRE SAUTÉES À L’AIL ET AU THYM

// 21,50 € 

supreme de poulet fermier,
 JUS DE PAELLA ET ORGE PERLÉE 

// 14,50 €

-  DESSERTS  -

pavlova 
À LA BANANE DE MADÈRE ET AU FRUIT DE LA PASSION, 

SORBET AU LITCHI

// 5,50 €

finger aux agrumes,
 CHOCOLAT BLANC ET SORBET AU YUZU

// 6,50 €


